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HERRAMIENTAS NO DESTRUCTIVAS PARA
DETERMINAR LA CALIDAD DE DURIAN

Instituto Valenciano
de Investigaciones Agrarias

. Este trabajo consigue establecer el grado de madurez del durian, fruta originaria

sudeste asiatico, midiendo el espectro infrarrojo en el pedunculo.

Por Centro de Agroingenieria, Grupo de Vision Artificial y Espectroscopia

Resumen

El durian es una fruta con wuna gran
importancia economica en el sudeste
asiatico, especialmente en paises como
Tailandia, Malasia e Indonesia, donde
representa una fuente clave de ingresos para
miles de agricultores. Debido a que su piel es
gruesa Yy cubierta de espinas grandes vy
puntiagudas, es dificil la aplicacion de
metodos no destructivos para medir su
madurez. En esta colaboracion internacional,
hemos aportado nuestro conocimiento para
establecer una innovadora técnica no
destructiva basada en el espectro infrarrojo
medido en el pedunculo.

Chemical parameters

Durian
‘Monthong’ cultivar

Peduncle total sugar (TS)
Pulp dry matter (DM)

NIR spectra acquisition
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