
Este treball aconseguix establir el grau de maduresa del durian , fruita originària del
sud-est asiàtic, mesurant l'espectre infraroig en el peduncle.
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Resum
El durian és una fruita amb una gran
importància econòmica en el sud-est asiàtic,
especialment en països com Tailàndia,
Malàisia i Indonèsia, on representa una font
clau d'ingressos per a milers d'agricultors. Pel
fet que la seua pell és gruixuda i coberta
d'espines grans i punxegudes, és difícil
l'aplicació de mètodes no destructius per a
mesurar la seua maduresa. En esta
col·laboració internacional, hem aportat el
nostre coneixement per a establir una
innovadora tècnica no destructiva basada en
l'espectre infraroig mesurat en el peduncle.
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